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SkyLine ChillS
Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1 SIS #
Pass Through - 180/170 kg - keskuskone AlA #
Ominaisuudet

727749 (EBFA22RPE) Skyline pass-through
tehojadhdytys/-
pakastushuone
kosketusnaytollg,
kapasiteetti 16/20 GN 2/1 tai
2 x16/20 GN 1/1 astiaq,
jadhdytys-
/pakastuskapasiteetti
180/170 kg, automaattiset
jadhdytys-/pakastusjaksot
sekd 1000 ohjelmapaikkaaq,
Lite hot sulatusohjelma sekd
useita erikoisjaksoja -
IGpianto- & keskuskonemalli

Lyhyt spesifikaatio

Kapp. Nro.

SkyChill S on Tehojadhdytys/-pakastuslaite, jossa yhdistyvat korkea
tehokkuus ja helppokayttdinen kayttdjarjestelmd. Laitteessa on
selked kosketusndytto, josta kaikki toiminnot on helposti hallittavissa.
Valittavissa on useita eri jaahdytys-/pakastusjaksoja, joita ohjataan
aika- tai lGmpodmittariohjatusti. Kaapissa on vakiona kolmen pisteen
|Gmpétila-anturi ja kaappi tunnistaa automaattisesti onko anturi
asetettu tuotteseen oikein.

Valittavissa on kolme eri kayttétilaa: automaattinen, ohjelmat ja
manuaalinen. Automaattitilasta 16ytyvat eri ruokakategoriat selkein
kuvakkein, josta kdayttgjan tarvitsee vain valita ruokatyyppi ja
tehojadhdytyslaite suorittaa jadhdytysprosessin  automaattisesti.
Omia ohjelmia voidaan tallentaa jopa 1000 kappaletta (16 vaiheisia)
tehojadhdyttimen ohjelmakirjastoon ja
perinteinen jadhdytystapa, jossa valitaan prosessin  parametrit
manuaalisesti.

manuaalinen tila on

SkyDuo: tehojadhdytyslaite on mahdollista varustaa (lisGvaruste)
SkyDuo yhteydell@. Uuni ja tehojadhdytyslaite viestivat kesken&dn ja
toimivat taydellisesti synkronoituna nopeuttaen Cook&Chill prosessia.

HYVAKSYNTA:

Jaahdytyskapasiteetti: 180 kg +90 °C:sta +3 °C:een
alle 90 minuutissa.

X-Freeze jakso (+10 °C:sta -41 °C:een): sopii
parhaiten kaikenlaisen ruuan (raa'an, osittain tai
kokonaan kypsennetyn) tehopakastamiseen.
Lampodjaksot  (+40 °C:sta -18 °C:een):
parhaiten valmistukseen kevyelld [Gmmall&.
Sailytystoiminto +3°C/-22 °C (riippuen toiminnosta),
aktivoituu automaattisesti jokaisen jakson lopussa
sddstden energiaa ja pitden tavoiteldmpdotilan
(kaynnistdminen manuaalisesti on my&s mahdollista).

Turbojéahdytys: laite toimii jatkuvasti halutussa
[Gmpdotilassa, sopii parhaiten jatkuvaan tuotantoon.

Automaattitila  sis@ltdd 10 ruokaperhetta (lihg,
siipikarja, kala, kastikkeet ja keitto, vihannekset,
pasta/riisi, leipd, suolaiset ja makeat leivonnaiset,
jalkiruoat, juomien  pikajaddhdytys) yli 100
esiohjelmoidulla  variaatiolla.  Automaattisessa
tunnistusvaiheessa tehojadhdytyslaite  optimoi
pakastusprosessin siind jadhdytettdvan elintarvikkeen
koon, m&ardn ja tyypin mukaisesti saavuttaen
valitut tulokset. Jadhdytysparametrien reaaliaikainen
yhteenveto ja ndyttd. Mahdollisuus personoida ja
tallentaa jopa 70 variaatiota ruokaperheittdin.

Cycles+: Cruise jakso valitsee automaattisesti
nopeimman ja parhaan jadhdytyksen parametrit
(toimii  ldmpdtila-anturin - avulla):  Pikasulatus,
Sushi&Sashimi (anisakiasisvapaa ruoka), Sous-vide
jadhdytys, Jaateld

Ohjelmatila: 1000 ohjelmaa voidaan tallentaa
tehojadhdytyslaitteen muistiin kéytdn helpottamiseksi.
Yhteen ohjelmaan voidaan tallentaa jopa 16
ohjelmavaihetta. Ohjelmia voidaan ryhmitell& 16 eri
luokkaan organisoinnin tehostamiseksi.
MultiTimer-moniajastintoiminnolla voidaan hallita
jopa 20 eri jadhdytysjaksoa samanaikaisesti,
parantaen joustavuutta ja varmistaen erinomaiset

sopii

tulokset. 200  MultiTimer-ohjelmaa  voidaan
tallentaa.
3-pisteinen [@Gmpétila-anturi  varmistaa tarkan

prosessihallinnan.

Jaljelld olevan ajan arviointi [Gmpétila-anturilla
ohjatuille jaksoille. Ja@rjestelm@ perustuu tekodlytekniikkaan
(ARTE 20), jonka avulla toiminnot saadaan
helpommin suunniteltua.

Automaattinen ja manuaalinen sulatus ja kuivaus

Suorituskyky taataan ympdariston lGmpdtilassa +43 ©
C (testausolosuhdeluokka 5).

[NOTTRANSLATED]
OptiFlow-ilmankiertojarjestelma takaa ilman tasaisen

jakautumisen  kammioon turvaten tdydelliset
jadahdytystulokset.

Rakenne

Keskuskoneyksikkd (lisGvaruste)

Magneettiventtiilillé hallitaan automaattisesti kaasun
painetta termodynaamisessa piirissa.

Rakenne AISI 304 ruostumatonta terdsta.
H&yrystimessd on ruostumisenestosuojaus.
Moottorit ja puhallin vesisuojattu IP23-suojauksella
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Saumaton ja hygieeninen sisékammio, jonka kaikki kulmat
on pydristetty, helpottaen puhdistusta.

Irrotettava magneettitiiviste ja ovessa hygieeninen rakenne

Puhaltimen saranoidun paneelin kautta pddsee helposti
kdasiksi hdyrystimeen puhdistusta varten.

Automaattisesti [dmmitetyt oven karmit

Kayttoliittyma ja tietojen hallinta

Vastuullisuus

Erittdin  selked, korkearesoluutioinen
(kaannetty yli 30 kielelle).

Ohjelmiin on mahdollista ladata omat kuvakkeet
Make-it-mine-toiminnolla voidaan personalisoida laitteen
kayttokokemus tai esimerkiksi lukita kayttoliittyma.

SkyHub toiminnolla kaytt&jd voi ryhmitelld suosikkitoimintonsa
yhdelle kotisivulle, josta ne ovat heti kaytettavissa.
SkyDuo-toiminnolla vuni ja tehojédhdytyslaite yhdistetddn
toisiinsa ja ne viestivat keskenddn opastaen kayttajaa

kosketusnayttd

kypsennys- ja jaédhdytysprosessissa optimoiden ajan
kayttoéa ja tehokkuutta (SkyDuo-sarja on saatavana
lisdvarusteena).

MyPlanner-suunnittelutoiminto  toimii  tydlistana  jossa
kaytt&ja voi suunnitella pdivan tydt ja saada personoituja
halytyksid kustakin tehtdvasta.

USB portti HACCP-tietojen lataamiseen, sekd jaddhdytysohjelmien
ja asetusten jakamiseen.

Yhteysvalmis keittidlaitteiden reaaliaikaiseen seurantaan
etd- ja HACCP-valvonnasta (lisdvaruste)

Koulutusta ja tukimateriaaleja saatavilla helposti skannaamalla
QR-koodi millad tahansa mobiililaitteella.

Automaattinen kulutuksen visualisointi syklin padttyessa.

A4

Ihmiskeskeinen suunnittelu - 4 tdhden sertifiointi ergonomian
sekd kaytettdvyyden osalta.

ERGOCERT

IEC

SkyLine ChillS

Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1

Pass Through - 180/170 kg - keskuskone

SkyLine Chills

Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1 Pass Through - 180/170 kg -
keskuskone

Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.
Informaatio oikea tulostusajankohtana

2025.07.14
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Sisaltyvat varusteet

SkyLine ChillS

Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1

Pass Through - 180/170 kg - keskuskone

¢ 1kpl 3 pisteen [Gmpo&tilamittari PNC 880582
tehojadhdytyskaappiin
LisGvarusteet
« Rilsan ritild 600x400mm tehojédhd. PNC 880294 O
kaapit
e 3 kpl 1 pisteen ldmpotilamittaria PNC 880567 O
tehojadahdytyskaappiin
¢ 3 pisteen IGmpdotilamittari PNC 880582 O
tehojadhdytyskaappiin
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 881224 O
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 881229 O
¢ Roll-in johteikko GN2/1 PNC 881449 O
e 2 kpl GN 1/1 RST ritiloita PNC 922017 O
e Rst ritila vunille GN 1/1 PNC 922062 O
 Rst ritila vunille GN 2/1 PNC 922076 O
e GN 2/1 RST ritilg, 2 kpl PNC 922175 O
e RST ritild, 400x600 mm PNC 922264 O
* Johdevaunu 15 GN 2/1, 84 mm johdevdli PNC 922686 O
* Varras lampaalle (30 kg asti), 20 GN PNC 922711 O
2/1 uunit
¢ Paistomittarin tuki, nestemdiset aineet PNC 922714 a
¢ Johdevaunu 20 GN 2/1, johdevdli 63 PNC 922757 O
mm
¢ Johdevaunu 16 GN 2/1, johdevali 80mm PNC 922758 O
* Bankettivaunu 92 lautaselle 20 GN 2/1  PNC 922760 a
uuneille ja tehojadhdytys/-
pakastuskaapeille, 85mm johdevdli
¢ Johdevaunu leivinpelleille 400x600mm PNC 922762 O
20GN 2/1 uuneille ja tehojadhdytys/-
pakastuskaapeille, 85mm johdevdli
« Bankettivaunu 116 lautaselle 20 GN 2/1  PNC 922764 O
uuneille ja tehojadhdytys/-
pakastuskaapeille, 66mm johdevdli
SkyLine Chills
S Tehojadahdytys/-pakastushuone 20GN2/1 Pass Through - 180/170 kg -
c € I EC UK ﬁ Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja iiman eriIIistgei%lw(gistll(Jcs’Pc?
— 8 5. Cn Informaatio oikea tulostusajankohtana

2025.07.14



SkyLine ChillS
EloeCEI;IOOIUX Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1
PROFE NAL Pass Through - 180/170 kg - keskuskone

Edestd Sahko

s / 1400 N Syoétdnerotuskytkin vaaditaan
e Jannite: 380-415 V/3N ph/50/60 Hz
Liitadntateho, maksimi: 6.4 kW
Ladmmitysteho: 6.4 kW
j 0 ﬂ Vesi
§ = ﬂ Poistoputken koko: 3/4"
- Paine, bar min/max: 0
Asennus
H Varoetdisyys: 5 cm sivuille ja taakse
B Kapasiteetti
Sivulta Max. Kapasiteetti: 200 kg
1395 Kapasiteetti / astiatyyppi 20 (GN 2/1; 600x400)
o % Astioiden tyyppi ja
£ e lukumdaara 30 (360x250x80h)
| | Avaintieto
\L Oven saranat:
o5 Ulkomitat, leveys: 1400 mm
Ulkomitat, syvyys: 1395 mm
( (e Ulkomitat, korkeus: 2270 mm
- Nettopaino: 180 kg
Kuljetuspaino: 488 kg
- Kuljetuskorkeus: 2420 mm
2 =====x Kuljetusleveys: 1480 mm
- " ‘W Kuljetussyvyys: 1490 mm
b = Poisto Kuljetustilavuus: 5.34m3
El = Sahkslitanta Tehojadahdytys-Tehopakastus
RO = Keskuskoneliitanta kapasiteetti / jakso (UK,
o C&C normit): 180 kg - 170 kg
. PAAa | Jsahdytystieto
Keskuskonevalmiudella, koneikko ei sisally laitteen
vakiotoimitukseen
196, 43 Huomio: jddhdytysteho on laskettu 20 metrin lineaarisella
putkitusmatkalla.
QT Suositeltu jadhdytysteho*: 12650 W
N Laskettu
o hoéyrystymislampétilassa: -20 °C
o Lauhtumislampétila: 40 °C
@é Ympdristén Iampétila: 30 °C
Liitéintaputket (keskuskone) -
ulos: 22 mm
Liitéintaputket (keskuskone) -
sisddn: 12 mm
Remote refrigeration unit
I required. Working
) temperature in the cavity of
the blast chiller is down to
-41°C.
Note: refrigeration power
calculated at a distance of
*Huom: 20 linear mt.
[NOT TRANSLATED] R4O4A; R452A

SkyLine ChillS
Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1 Pass Through - 180/170 kg -

UK - ) ) e ..., keskuskone
I EC ﬁ Yritys varaa oikeuden muuttaa tuotetietoja ilman erillistd ilmoitusta.

! Informaatio oikea tulostusajankohtana
cA J
2025.07.14
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SkyLine ChillS
FRIOeFCEEE?c)IHZE Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1
Pass Through - 180/170 kg - keskuskone
[NOT TRANSLATED] R4O4A; R452A

EU 2015/1095 asetuksen mukaiset tiedot

Kapasiteetti, taysi taytos

(jadhdytys): 200 kg
Kapasiteetti, taysi téytos
(pakastus): 170 kg

ISO sertifikaatit
ISO 9001; ISO 14001; ISO

ISO Standardit: 45001; 1SO 50001
SkyLine Chills
Tehojadhdytys/-pakastushuone 20GN2/1 Pass Through - 180/170 kg -
UK = 4 4 o - keskuskone
I EC ﬁ Yritys varaa oikeuden muuttcllo tuotet|ft010k|lmc:nler|tll|stc1 |In;0|r:?stq
— ] . nformaatio oikea tulostusajankohtana
— i CA :
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